
Vorspeisen 
 
 

„Weinbergschnecken“ 
6 Schnecken im Gehäuse mit 

Knoblauch-Kräuterbutter überbacken 
Dazu Baguette 

Euro 7,50 
 
 

„Mozzarella“  
mit Tomaten- und Gurkenscheiben 

und Baguette und Basalmiko 
Euro 6,70 

 
 

„Riesengarnelen“ 
4 gebratene Garnelen auf Salatbett 

angerichtet 
dazu Dressing und Baguette 

Euro 9,80 
 
 
 
 

Argentinische Steaks vom Rind 

Suppen 
 
 

 „Niedersächsische Hochzeitssuppe“ 
Kraftbrühe mit reichlich Einlage 

Euro 3,70 
 
 

„Zwiebelsuppe“ 
nach Art des Hauses in großer Tasse 
mit Croútons und Käse überbacken 

Euro 4,20 
 
 

„Karoffelcremesuppe“ 
mit Speckwürfeleinlage 

und Sahnehaube 
Euro 4,00 

 
 

„Champignoncremesuppe 
mit Schinkenwürfel und Sahnehaube 

Euro 4,00 
Argentinische Steaks vom Rind 

 
 



 
 

„Pfeffersteak Madagaskar“ 
argentinisches Filet 

an Pfifferlings-Pfefferrahmsoße,  
dazu Salat und Pommes frites 

200 g Euro 19,80 
160 g Euro 15,80 

 
 

 
 
 

„Ladysteak“  argentinisches Filet 
an Bairnaisesoße mit Pfifferlingen, 

Kräuterbutter, bunter Salat 
und Kartoffelspalten 

200 g Euro 19,80 
160 g Euro 15,80 

Schnitzelparadies vom Schwein 
 

„Hofmeistersteak“ argentinisches 
Rumpsteak 

mit Mais, Champignons, 
Kräuterbutter, 

buntem Salat und Pommes frites 
200 g Euro 15,50 
160 g Euro 12,50 

 
 

„Herrensteak“ argentinisches 
Rumpsteak 

mit Champignons, Grillwurst, 
Kräuterbutter 

dazu Bohnen im Speckmantel und 
Bratkartoffeln 
250 g Euro 18,80 
160 g Euro 13,20 

 
 

„Steak Paris“ argentinisches 
Rumpsteak 

mit Kochschinken und Le Camembert 
überbacken 

an Bratensahnesoße, dazu ein bunter 
Salat und Krokettenstangen 

200 g Euro 15,50 



„Jägerschnitzel“ 
mit Champignons und Zwiebeln, 

Bairnaisesoße, 
Gemüse und Bratkartoffeln 

Euro 13,00 / kl. Port. 9,80 
 

„Friesenschnitzel““ 
Schweineschnitzel mit Krabben und 

zwei Spiegeleier, 
 dazu Salat und Bratkartoffeln 
Euro 13,80 / kl. Port. 10,50 

 
„Le Tartar“ 

Schweineschnitzel gefüllt mit 
Kräuterkäse und Tomate, 

an Bairnaisesoße, dazu Salat und 
Mandelkroketten 

Euro 14,00 / kl. Port. 10,50 
 

„Riese nach Wiener Art“ 
300 gr Riesenschnitzel an Sahnesoße
dazu ein bunter Salat und Kroketten

Euro 17,50 
 
 

Dies und Das, für  jeden was 

160 g Euro 12,40 
Steaks vom Schwein  

 
 „Holstenteller“ 

3 kleine Filetmedaillon´s mit 
Buttergemüse, 

Champignons,  Bearnaisesoße und  
Bratkartoffeln 

Euro 14,50 / kl. Port. 11,00 
 

„Bombay“ 
3 kleine Schweinefiletmedaillon´s 

mit gebackener Banane 
an Curryrahmsoße, dazu ein bunter 

Salatteller 
und Kokosreistimbal 

Euro 14,80 / kl. Port. 11,10 
 

„Gorgonzola“ 
Schweinefilet mit Gorgonzolakäse 

überbacken 
an Bratensahnesoße, mit buntem Salat 

und Kartoffelrösties 
Euro 14,90 / kl. Port. 11,10 

 
„Rückensteak“ 



 
 

„Marinierte Salate“ mit gebratenen 
Putenstreifen 

Sahnedressing und Baguette 
Euro 7,50 

 
 

„Gebackener Camembert“ 
an Ananas, mit Preiselbeeren, 

geröstete Petersilie 
Toast und Butter 

Euro 6,70 
 
 

„Bunter Gemüseteller“ 
Gartengemüse mit Käse überbacken und

 gebackenen Champignons, dazu 
Bairnaisesoße  
und Rösties 
Euro 7,80 

 
 

Beilagen-Salatteller 
Euro 4,10 

 

Schweinerückensteak an 
Paprikasahnesoße 

Mit Mozzarella überbacken, dazu ein 
bunter Salat und Reis 

Euro 14,00./ kl. Port. 10,80 
Dies und Das, für  jeden was 

 
 

„Currywurst“ 
mit Pommes frites, Ketchup und 

Currygewürz 
Euro 4,90 

 
 
 

„Knipp“ kross gebraten 
mit Apfelmus, 2 Spiegeleier und 

Bratkartoffeln 
Euro 7,90 

 
 



Kinderteller 
 
 

„Robin Hood“ 
Kleines paniertes Schnitzel; 
dazu Gemüse und Kroketten 

Euro 5,10 
 

 „Flipper“ 
3 Fischstäbchen, Salatbeilage und 

Petersilienkartoffeln   
Euro 4,50 

 
„Harry Potter“ 

Zauberei vom Elternteller 
Euro 0,00 

 
„Hähnchen“ 

Hähnchensteak unpaniert an Currysoße
mit gebackener Ananas und Reis 

Euro 5,70 
 
 
 

Seemann´s Fischfang 
 

 
 
 
 
 
 

Geflügel-Allerlei 
 
 
 

Das Knusperschnitzel 
„Hähnchenschnitzel“ orientalisch 

mit gebackenen Ananas- und 
Bananenstücken 

an Currysoße, dazu ein Salat 
und Butterreis 

Euro 14,00 / kl. Port. 11,00 
 
 
 

„Entenbruststeak“ 



 
„Scholle“ gebraten 

nach Finkenwerder Art mit Speck und
zerlassene Butter, dazu ein bunter 

Salatteller und 
Petersilienkartoffeln 

Euro 14,20 
 
 

„Lachsfilet Neptun“ gedünstet 
mit Gemüsestreifen, Bairnaisesoße 

und Käse überbacken 
dazu ein bunter Salat und 

Kartoffelspalten 
Euro 14,50 / kl. Port. 10,90 

 
 

„Hamburger Pfannnfisch“ gebraten 
an Senfsahnesoße mit buntem Salat 

und Bratkartoffeln 
Euro 13,40 / kleinere Port. 9,50 

 
 
 
 

Nachspeisen 

Steak von der Entenbrust rosa 
gebraten 

an Bratensahnesoße, mit 
Preiselbeeren, 

Rotkohl und Maccairekartoffeln 
Euro 16,50 

 
 
 
 
 
 

Seemann´s Fischfang 
 
 

„Zanderfilet“ gebraten 
an Dillsoße, dazu knackiger Salat 

und Petersilienkartoffeln 
Euro 14,90 / kleinere Port. 11,20 

 
 



 
 
„Birne Helene“                       
„Baileys-Becher“ 
2 K.Vanilleeis mit Schokosoße    2 
Kugeln Vanilleeis 
und Birnenstücke                     
mit Baileyscremelikör 
Euro 3,30                            
Euro 3,40 
                                     
 
„Eis und Heiß“                       
2 K. Vanilleeis mit                  
„2Kugeln Eis“ 
heißer Himbeersoße                   
gemischte Auswahl 
Euro 3,20                            
Euro 1,60 
 
„Eis und Heiß“                       
„Kokosbanane“  gebacken  
2 K. Stracciatella mit               
mit Schokosoße 
Heißer Waldfruchtsoße                
und 2 Kugeln Vanilleeis 

 
 

„Steinbeißerfilet“ in Eihülle gebraten 
mit Café-depariebutter überbacken 
dazu Eisbergsalat und Rösties 

Euro 14,50 
 
 
 
 
 

Deutsche Hotel und Gaststätten in 
Niedersachsen 

 
 

Unser Land – Unsere Küche 
Niedersachsenteller 

 
 
 



Euro 3,20                           
Euro 3,50 

 
 

Eine Portion Schlagsahne 
Euro 0,40 

 
 
 

Alle genannten Preise enthalten die 
gesetzliche Mehrwertsteuer v 

 
 
 
 

Landhaus de Bur 
Inh. Helmut Holsten 

Bahnhofstraße 3 
27419 Sittensen 

Tel. 0 42 82 / 9 34 50 
Fax. 0 42 82 / 41 42 

www. landhaus-debur.de 
e-mail: debur@t-online.de 

  
 
 
 

Speisenkarte ab   01.02.2010 

„Schweinerückensteak“ 
mit Champignons an 
Bratensahnesoße 

dazu Bohnen im speckmantel 
und Petersilienkartoffeln  

Euro 11,00 
 
 
 

Fragen Sie nach dem Niedersachsenheft 
 
 
 
 

In Zusammenarbeit mit  DEHOGA 
 
 



Die Karte verliert ihre Gültigkeit 
mit Erscheinen einer 
neuen Speisenkarte 

 


